
WHERE TASTE MEET THE SEA
ISPIRATO AL MARE, REALIZZATO CON GUSTO



selezione di tartare di mare. Tonno e ricciola €23

CRUDITÉ DI MARE

ANTIPASTI DI MARE
insalata di mare con frutti di mare, patate, olive
e prezzemolo fresco

€15

polpo arrosto con schiacciatina di patate al timo
e scarola ripassata

€17

ANTIPASTI DI TERRA
prosciutto crudo di Parma con mozzarella fresca €13
tartare di fassona con stracciata di bufala e pomodori secchi €15

plateau di crudi di mare: ostrica, tartufo, fasolaro, vongola
verace, gambero e scampo

€29

soutè di frutti di mare con crostini al rosmarino €25
impepata di cozze con pepe nero e limone €13
cannolicchi alla brace con olio extravergine e prezzemolo €14
fiori di zucca ripieni di alici, ricotta e noci
con fonduta di pecorino

€11



spaghettone alle vongole veraci con prezzemolo fresco €22

PRIMI DI MARE

PRIMI DI TERRA
spaghettone alla Nerano con zucchine,
provolone del Monaco e basilico

€14

Ravioli capresi ai tre pomodorini

risotto alla pescatora con frutti di mare e crostacei €20
linguine alla Nerano con gambero rosso di Mazara €23
candele spezzate con genovese di tonno €16

€13

SECONDI DI MARE
pescato del giorno al sale, alla griglia o al forno,
con pomodorini, olive e capperi

€8-10/KG

tagliata di tonno pinna gialla con rucola, pomodorini,
scaglie di grana e riduzione all’aceto balsamico

€17

seppia grigliata su vellutata di patate €15
frittura di gamberi e calamari dorata e croccante €17

SECONDI DI TERRA
bistecca di pollo su vellutata di piselli €13
Entrecôte con rucola, grana e pomodorini €16



verdure grigliate di stagione €5

CONTORNI

patate al forno al rosmarino €5
scarole saltate in padella con olive e capperi €4
insalata mista di stagione €4
parmigiana di melanzane al forno €6



WHERE SUMMER BECOMES A WAY OF LIFE
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